Collége Emile Paul VAYSSIE

Menu du 26 février 2024 au 29 mars 2024

Vendredi 01/03

SEMAINE Lundi 26/02 Mardi 27/02 P Jeudi 29/02
VEGETARIEN
Salade de Gésiers Bar a crudités de saison Salade de radis Salade Mexicaine

Du
26/02 au 01/03

Blanquette de la mer
b¥Semoule aux petits légumes

Assiette de fromages biv

¥. Poulet Roti
Haricots verts persillade

555'.

Faisselle

UNSS

Tartiflette végétarien

10
Yaourt nature B

Roti de Porc Orloff
Salsifis Napolitaine

Mimolette
Fontaine chocolat

Fruits de saison Crépes au sucre Profiterole
SEMAINE Lundi 04/03 Mardi 05/03 Mercredi 06/03 Jeudi 07/03 Vendredi 08/03
AL Mesclun .
Carottes rapées aux agrumes Salade d’asperges Croque Monsieur

Du
04/03 au 08/03

Filet O fish citron
Riz Pilaf

Fromage de Brebis Local
Mousse aux 2 chocolats

Saucisse grillée L‘g
Ou
Filet mignon de Pore
Petits pois paysan

Yaourt fermier Lo
o ;a‘\t%‘

LR

Cookies

UNSS

Macédoine de légumes

Carbonnade Flamande
Pommes allumettes

ity
Tt
gy e |

Fromage de vache

« 1a Ferme du Couquet »

Assortiment fruits

Béchamel au lait

bic

Emincé de veau Fermier
Poélée
de Brocolis et
choux fleurs

Yaourt a boire
Salade de fruits crus




Collége Emile Paul VAYSSIE

Menu du 26 février 2024 au 29 mars 2024

Vendredi 15/03

SEMAINE Lundi 11/03 Mardi 12/03 Mercredi 13/03 Jeudi 14/03
VEGETARIEN
bis Salade aux croiitons Salade composée Trio Assortiment de crudités
Pic betterave/Mais/avocat
Brochette de Poisson Nuggets de poulet Sauté de canard aux
Du Sauce piperade Duo de légumes de Pizza aux 3 fromages olives

11/03 au 15/03

Coquillettes beurre

saison @

UNSS

Courgettes vapeur

Purée Panais carottes

Yaourt 8¢ Cantal doux Fromage blanc fermier Comté
« La ferme Tuzaguet » Pana cotta fruits rouges Biv Créme renversée
Pomme au four
Banoffe Chocolat
SEMAINE Lundi 18/03 Mardi 19/03 Mercredi 20/03 Jeudi 21/03 Vendredi 22/03
VEGETARIEN
Charcuterie du Salade de Pomelos Assiette de Tapas Salade nigoise
Du Caaire
agire = Bouchée 4 la Reine
18/03 au 22/03 ) Steak haché aux moules
Bio Lasagnes de légumes UNSS fagon bouchére Ebly au curry
lg)melet.te Carotte Vichy
atatouille Flamby
B Brie 29 Salade d’oranges a la
Saint N . . Yaourt aromatisé o cannelle
aint ?ctalre .fermler Ile flottante Semoule=~au =
Fruits au sirop & caramel @

-

-

1 va]




Collége Emile Paul VAYSSIE
Menu du 26 février 2024 au 29 mars 2024
SEMAINE Lundi 25/03 Mardi 26/03 Mercredi 27/03 Jeudi 28/03 Vendredi 29/03
VEGETARIEN
Salade Paysanne Toast Mimosa méche Endives aux noix Taboulé oriental
Du
25/03 au 29/03 Couscous garni R6ti de Boeuf - Spaghettisﬁw Pilon de Poulet
Merguez Gratin de patates Et Tex-mex
douces Bolognaise de Poélée Maraichere
légumes
UNSS
Emmental Bro Yaourt natureﬁr; Camembert Bue
Assortiment de fruits de Crumble Glace Créme
saison de fruits frais Chouquettes | chocolat praliné
Le Principal

s

M. PASCAUD




